Ein , Trunck”, der auch zu Kriegen fiihrte

Bezirksheimatpfleger Dr. Giinter Dippold spricht beim ,Historischen Club” iiber das oberfrinkische Brauwesen

Marktredwitz. (wro) Oberfranken hat
die hochste Brauereidichte der Welt.
Die schdaumenden, goldgelben, brau-
nen bis tiefdunklen Erzeugnisse aus
den heimischen Sudkesseln sind Kul-
turgut. Einen humorvollen und da-
her kurzweiligen Ausflug in die ober-
frankische Brauwelt machte der , His-
torische Club“.

Zu Gast war der Bamberger Uni-
versitdtsprofessor und oberfranki-
sche Bezirksheimatpfleger Dr. Giin-
ter Dippold. Mit Bier — insbesondere
dem oberfrankischen Gerstensaft —
kennt er sich bestens aus, was er im
Festsaal des ,Meister-Bar“-Hotels
eindrucksvoll unter Beweis stellte.
,Was wollte man damals schon an-

deres trinken auller Bier?“ Dr. Giinter
Dippold sinnierte: ,Gab es doch vor
Jahrhunderten kaum Alternativen
zum Gerstensaft, wenn man vom
Wasser mal absieht.“ Dippold fiigte
hinzu: ,Wein war wegen seiner lan-
gen Transportwege Luxusgut.“ Dass
die schdumende Getridnkespezialitat
alternativlos war, belegte der Refe-
rent mit einem Vorfall, den ein Hofer
Apotheker in seinem ,Hausbuch“
niederschrieb: Statt Bier habe man
ihm als Wegzehrung versehentlich
ein mit Wasser gefiilltes Fasschen mit
auf die Reise gegeben, Wasser als Er-
satz-Durstloscher verabscheute der
Gute, wie Dippold wusste. ,,Ohne
Trunck®, so heifft es im Haus- und
Tagebuch wortlich, habe er das Mit-

tagsmahl schlieBlich zornig und tro-
cken hinuntergewiirgt. Anders als
heute hatte man frither mit der stets
wechselnden Bierqualitit seine liebe
Not. Dippold, der es geniisslich ver-
stand, von einer heimischen Brau-
stdtte zur anderen, von einer Stadt
zur ndchsten zu ,spazieren“, lieR
auch die positiven und kréftigenden
Nachwirkungen fiir stillende Miitter
nicht unerwahnt.

Niedergang

Markig und stimmlich nicht zu tiber-
héren berichtete Dippold kurzweilig
und ergédnzt von humorigen Anmer-
kungen nicht nur von der Entste-
hung aufstrebender Kommunbrau-
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héuser, sondern auch von deren all-
méhlichem Niedergang, als namlich
Aktien- und Privatbrauereien zunah-
men. Sie verdrdngten die kommuna-
len Bier-Markte langsam mit dem
Ziel, sich die Gunst der durstigen
Kunden zu sichern. Verfallene Kom-
mun- und dafiir umso mehr erfolg-
reiche Brauhduser waren die Folge.
Dr. Dippold zeigte sich am Vortrags-
abend als glinzender und beredter
Zeichner unterschiedlichster Biertra-
ditionen. Dabei sorgte er mit seinen
Anmerkungen auch das eine oder
andere Mal fiir Lacher, aber auch fiir
erstaunte Blicke seiner Zuhorer.

Harte Konkurrenz

Brauen rentierte sich, richtete der
Referent den Blick auch auf spru-
delnde Ertrédge. ,Nicht selten konnte
das Handwerk aber auch arm ma-
chen.“ Wichtig sei gewesen, sich die
leidige Konkurrenz vom Leibe zu hal-
ten. Dippold erginzte sein Referat
auch mit Schilderungen grausamer
Bierkriege, die oft zu Schlachten aus-
arteten. Der Referent sparte dabei
blutige Details nicht aus. Konkur-
renz-Erzeugnisse seien sinn- und
planlos vernichtet worden.

,Bierkonsum und Brauwesen im
ostlichen Oberfranken®, der Vortrag
stand auch ein wenig im Zeichen des
vor rund einem Jahr erschienen Bu-
ches ,FichtelgeBIERge — Geschich-
te(n) rund ums Bier“. Das Biichlein
aus dem Wunsiedler Fichtelgebirgs-
museums konnte beim , Historischen
Club“ erworben werden.



